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Um Lebensmittelverschwendung und Überproduktion vorzubeugen, bitten wir um eine 
Auswahl der Hauptgänge im Vorfeld.  

 

Sollten Sie bei Ihrer Veranstaltung mit einer Personenzahl bis zu 50 Gästen eine 
Abfrage vor Ort wünschen, berechnen wir einen Aufpreis von € 8.00 pro Person.  

 

 

 

 

 

 

 



 

CANAP ÉEV ORSCH LÄG E  

F L E I S C H :  

 

5.00 
Mojo Verde l geröstetes Weißbrot 

 

   4.50 

Salsiccia l Zitronencrème l Parmesan

 

   8.00

Kaperncrème l Belper Knolle 

 

 

F I S C H :  

 

   6.00

würziger Gurkensalat l Avocado 

 

   6.00

Nori Mayonnaise l Mango l Tartelette 

 

   7.00

Edamame l Ponzu 

  



 

 

V E G E T A R I S C H :  

 

   4.00

schwarzer Knoblauch l Salzzitrone

 

   4.50

Karotte l Sultaninen l Harissa l Joghurt l Tapioka Chip 

 

   4.00

Eigelbcrème l Roggenbrot 

 

WALKING  LUNCH  OD ER DINNER 

S U P P E N  I N  D E R  K A F F E E T A S S E  

   6.00 
Burrata 

   8.50 
Garnelen Dim Sum l Kaffee Öl 

   6.50 
Maultasche l Frankfurter Kräuter 

   6.50 
Feta l Minze 

  



 

P R O B I E R P O R T I O N E N   

   9.00 
Gurken-Rettich-Salat l Yuzu 

   10.00 
Avocado l Sesam l Wildkräuter 

   7.50 
Mango l Joghurt l Pani Puri 

   8.50

Rotkraut l Erdnuss 

   12.00 
Mango l Avocado l Melone 

   9.00 
Pecorino l Olive 

   11.00 
Pesto l Kartoffel-Salzzitronen-Stampf 

 

P R O B I E R P O R T I O N E N   

   6.00

Kaffee l Mascarpone l Rhabarber l Erdbeere 

   6.00
Beeren l Vanilleeis 

   6.00
Zitrone l Basilikum 

  



 

MENÜV ORSCH LÄG E  

M E N Ü  1  

 

gebackene Rote Bete l Kräutersalat l Estragon Dressing 

€ 18.00 

 

Geflügel WanTan 

 

 

Schwarzwurzel l Birne l Schupfnudeln 
 

oder 

 

Schwarzwurzel l Mousseline Kartoffeln l Radicchio Kompott 
 

 

Mandel l Vanille 

 
 

€ 89.00 beide 
  



 

M E N Ü  2  

 

Salzzitrone l Spitzkohlsalat 

 

Ricotta l Salbei l Grana Padano  

 

Pastinaken l Bundmöhre l Silberzwiebeln 
 

oder 

Wurzelgemüse l Senfsauce l Stockfischkrokette 

 

Buchweizen l Tonkabohne 

 

 

€ 85.00 mit Boeuf 
€ 87.00 mit Schellfisch 

  



 

M E N Ü  3  

 

Mole l Kürbis l Rapunzel 

 

gebackenes Pilz Gyoza 

 

wilder Brokkoli l Schmortomate l Pommes Pavé 

 
oder  

wilder Brokkoli l Schmortomate l Pommes Pavé 

 

Marone l Preiselbeere 

 

 

€ 92.00 beide 
  



 

V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü  

 

Kresse l Grapefruit l Sesam 

 

 

Gyoza l Kräuteröl 

 

 

Zwetschgen Rotkohl l Laugensemmelknödel 

 

 

Schokolade l Zimt l Kirsch-Portwein-Sorbet 

 

 

€ 79.00 
 


