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bio baguette
naturbackstube kreis

hummus | oliven | meersalzbutter 12

wahlweise mit

jahrgangssardine 115gr + 15

30g oscietra caviar prunier

blini | sauerrahm 59
feldsalat
kirbis | ziegenfrischkdsecreme 13

estragondressing

onsenei
junger spinat | triffelhollandaise 15
+ 2g frischer herbsttriiffel + 10

tunfisch tataki
rotkraut | passionsfrucht

erdnuss | teriyaki 18
maiscrémesuppe
chili | petersilie 11

kardamom garnele
fenchel-citrus-salat | krustentierbisque 17

blutwurst metzgerei reinolsmann
kartoffelplree | réstzwiebel
granny smith 16

sonntags und feiertags
o6ffnungszeit
kichenzeit

12:00 - 23:00
12:00 - 21:00

montags, dienstags, freitags, samstags
6ffnungszeit 14:30 - 23:00
klichenzeit 16:00 - 21:00

kaffee, kuchen und nachmittagskarte
taglich 14:30 - 17:30

dry aged rib eye steak 180gr
selleriepliree | bohnen
speck | perlzwiebeln

wiener schnitzel
preiselbeeren | zitrone
rahmgurkensalat | krauterdrillinge

bistro beef burger 150gr
manchego | chorizo mayonnaise
paprika | rucola | wedges

loup de mer
klrbisrisotto | kerne
beurre blanc

konfierte entenkeule
jus | maronen | kl6Be
kirschrotkohl | apfelkompott

ossobuco
cremige polenta | spitzkohl
getrocknete tomate

tom kha gai sud

seidentofu | shiitake | pak choi
aubergine | karotte
davor/hauptsache

49

32

26

32

36

29

12120

maronen milchmadchen créme
calvados | griines apfel sorbet

nougat créme briilée
blutorange

hartkdse von kédse kober
chutney | baguette

Schlosshotel Hugenpoet | August-Thyssen-Str. 51 | 45219 Essen
unsere preise beinhalten mehrwertsteuer und bedienungsgeld.

allergene und zusatzstoffe kdnnen gern bei unseren personlichen assistent:innen erfragt werden.
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