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Um Lebensmittelverschwendung und Uberproduktion vorzubeugen, bitten wir um
eine Auswahl der Hauptgange im Vorfeld.

Sollten Sie bei Ihrer Veranstaltung mit einer Personenzahl bis zu 50 Gasten eine
Abfrage vor Ort wlinschen, berechnen wir einen Aufpreis von € 8.00 pro Person.
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Canapeéevorschlage

€ / Stuck
Fleisch:
Roastbeef | Mojo Verde | gerdstetes Weil3brot 5.00
Arancini vom Gourmet Loffel
Salsiccia | Zitronencréme | Parmesan 4.50
Rindertatar
Kapern | Creme fraiche | Eigelb | Laugengebéck 6.00
Fisch:
Gebeizter Lachs vom Gourmet Loffel
wurziger Gurkensalat | Avocado 5.00
Gebratene Garnele in Sesammarinade
Nori Mayonnaise | Mango | Tartelette 6.00
Geraucherter Heilbutt
Fenchel | Orange | gertstetes WeilRbrot 6.50
Vegetarisch:
WeilRe Bohnen Falafel vom Gourmet Lo6ffel
schwarzer Knoblauch | Salzzitrone 4.00
Cashew Frischkase
Granatapfel | Kimchi Sesam | Tapioka Chip 4.00
Kasebrot
Gurke | Senf | Champagner Roggenbrot 4.00
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Walking Lunch oder Dinner

Suppen in der Kaffeetasse vom Tablett serviert: € | Stlick
Kirbissuppe mit Saaten und Ol 5.50
Kalbsessenz mit Gyoza 10.00
Krauterrahmsippchen mit CrolGtons 7.00
Probierportionen auf Tellern vom Tablett serviert: € | Stiick
Geflammte Garnele | Gurken-Rettich-Salat | Yuzu 9.00
Teriyaki-Lachstatar | Avocado | Sesam | Wildkrauter 10.00
Gratinierter Ziegenkéase | Rote Bete | Apfel | Hummus | Rapunzel 7.50
Tafelspitz | Romanasalat | Kaperncreme 8.50
Kirbis | Kirsch-Rotkraut | Pastinake | Marone 7.50
Getruffeltes Wachtelei | Brioche | Spinat | Kerbel 7.00
Blutwurst | Endivien | Apfel | Rostzwiebel 9.00
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Menuvorschlage

Menu 1

Gebeizte Fjordforelle
Frankfurter Krauter | Buttermilch | Salzzitrone

*k*k

Maronensuppe )
gehobelte Marone | Petersilien Ol

**k*

Gebratener Hirschricken
Wirsing | Quitten-Zitronen-Kompott | Haselnussspatzle
Schokoladenjus

oder

Krosses Zanderfilet
Wirsing | Quitten-Zitronenkompott | Haselnussspatzle | Velouté

*k*

Crema catalana
Nougat | Orangen-Eis

€ 89.00 Fleisch
€ 86.00 Fisch
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Menu 2

Wachtelbrust
Apfel | Ingwer | Hummus | Lattugaherzen

*k*%k

Getriffeltes Landei
Blattspinat | Brioche | Kerbel

*k*k

Rosa gebratenes Kalbsfilet
Kurbis-Chutney | wilder Brokkoli | Rosmarin-Gnocchi

oder

Seeteufel
Kurbis-Chutney | wilder Brokkoli | Rosmarin-Gnocchi

*k*k

Lemon Curd
Schokolade | Nussknusper

€ 98.00 Fleisch & Fisch
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Menu 3

Gebratene Garnele
Fenchelsalat | Zitronen-Couscous | Paprika

**k*

Steinpilzessenz
Liebstockel | Ravioli

*k*k

Rosa gebratenes Roastbeef & geschmorte Schulter
Geschmortes Wurzelgemiise | Pecorino Polenta

oder

Loup de Mer
Geschmortes Wurzelgemuse | Pecorino Polenta

*k*%

Gewlrz-Schokoladenmousse
Quitten-Eis

€ 94.00 Fleisch & Fisch
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Gansemendu

ab 11. November

Ganselebermousse
Mais | Zwiebel | Champignon | Rapunzel

*k*k

Gansebrihe
Dim Sum | Karotten Kim Chi | Chili | Lauch

*k*

Brust und Keule von der Hafermastgans
Quitte | Marone | Gewdrzrotkraut | Serviettenklof3 | Jus

**k*

Kaiserschmarren Parfait
Zwetschge | Tonka Bohne

€ 99.00
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Vegetarisches Meni

Gratinierter Ziegenkase
Rote Bete | Apfel | Hummus | Rapunzel

*k*k

Waldpilzessenz
Birne | Lauch | Dim Sum

*k*

Kirbisstrudel
Kirsch-Rotkraut | Pastinake | Marone

*k*k

Kaiserschmarren
Zwetschgenroster | Tonkabohne

€ 83.00




